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Pare de Lhabitat 53000 Laval - 02 43 10 05 86

BIENVENUE CHEZ NOUS !

L'INDE S'INSTALLE A LAVAL...

Micro-brasserie & restaurant, un véritable univers a part entiere que nous souhaitons vous faire découvrir.
Notre projet est né du désir de se libérer des contraintes des grandes industries brassicoles, de la
passion et du savoir-faire artisanal. Deux fois médaillé au Concours International de Lyon avec I'lndé
Agen, c’est notre expérience que nous souhaitons partager avec vous. Brasseur Indépendant, c’est

dans le respect des saisons que nous développons une gamme de produits sur mesure toujours a

la recherche d’innovations. Pour le lancement de la micro-brasserie c’est notre hiére de Noél qui

ouvre le hal avec des effluves de pain d’épices et de cannelle.
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ADECOUVRIR ! RENSEIGNEZ-VOUS

Demi (25 cl) : 4,00¢ AUPRES DE VOTRE SERVEUR-EUSE.

Pinte (50 cl) : 8,00¢
Triton (31) : 46,00¢
Triton (51) : 70,00¢

Demi (25¢cl): 3,20¢
Pinte (50 cl) : 6,40¢
Triton 31): 36,00¢
Triton (51): 59,00¢

Demi (25cl): 4,20¢ Triton (3 1) :
Pinte (50¢cl) : 8,40¢ Triton(51):

dupplément sinop biére aw vewe : 0,10¢ - Jupplément sirop (10ct) Triten : 1 graluil | 2° supplément et suivant : 1

es planches et les coffrets
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PLANCHE DE CHARCUTERIE 20,90¢
Terrine de campagne, jambon de Pays, saucisse séche a la
perche, Friton d’Aurillac, Echine de porc DUROC

PLANCHE MIXTE 22,90¢
Terrine de campagne, Tomme fermiére au lait cru, jambon de
Pays, Cantal affiné croiite dorée, Fusette de chevre cendré

PLANCHE DE SAUMON MARINE 2s¢
Creme acidulée, aneth, piment d’Espelette

ey tapan...

@ NACHOS 5,90¢
Tortillas chips & sauce cheddar

@ PATATAS BRAVAS 7,90¢
Cubes de pommes de terre frits, sauce
tomate épicée et oignons crispy

CROQUETAS IBERIQUES 8,00¢
Mesclun & Tomates cerises

@ FALAFELS 7,00¢

Sauce yaourt épicée
@ CHIPIRONS A LA PLANCHA 14,90€

Citron, roquette & Persillade

LE COFFRET DE TAPAS 79,80¢
Saumon mariné, guacamole, Croquetas ibériques, saucisse
seche a la perche, Patatas bravas, Jambon de pays

LES GROSSES PORTIONS

BAVETTE D’ALOYAU EN PIKA PIKA LE METRE DE SAUCISSE PUR PORC GRILLE 35¢

Echalotes confites, moutarde 2 la biére de I'lndé, Fricassée des bois, pommes grenailles,
frites moutarde a la hiére de I'Indé

500910 29€ | 1Hg 52€
Supplément Sauce : 3€ : Jauce au poivre | Sauce champignons | Jauce Roguefort
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Du lundi aw vendredi, hors fours fériés.

ENTREE + PLAT
QU PLAT + DESSERT

ENTREE + PLAT+ DESSERT

LES ENTREES 6

TERRINE DE CAMPAGNE
*Condiments et mesclun de salade*

LA PETITE CESAR
*Salade, aiguillettes de volaille crispy, ventreche grillée, sauce
Cesar croiitons dorés, copeaux de parmesan*

TARTINE DE GUACAMOLE
*Tomates cerises & Copeaux de saumon mariné*

CROQUETAS IBERIQUES
*Mesclun de salade*

FALAFELS
*Sauce yaourt*

LES PLATS 12€

GRILLADE DU JOUR
*Légumes rotis, frites, salade*

DOS DE LIEU
*Légumes de saison sauce aioli*

SUPREME DE VOLAILLE
*Risotto de coquillettes, sauce champignons™*

FRICASSEE DE CALAMARS
*Légumes rotis, pommes grenailles, persillade*

) BURGER
*Buns, steak haché de beeuf VBF, salade, tomates, fromage,
oignons confits, sauce burger, frites*

DESSERT DU JOUR €€
ou
L'IND’ICE

« 25¢l de biére au choir
» 25¢l de 1ol au cheir

* Cola, eau gazeuse, limonade

) BAVETTE D’ALOYAU EN PIKA PIKA
Echalotes confites, moutarde a la biére de I'Indé,
frites
50091 29€ | 1Hp 52€

LE METRE DE SAUCISSE PUR PORC GRILLE 36¢
Fricassée des hois, pommes grenailles,
moutarde a la biére de I'Indé
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SALADE CESAR 75,80€

Salade, aiguillettes de volaille crispy, ventréche grillée, sauce César, croiitons
dorés, copeaux de parmesan

SALADE DE GESIERS 76,80€

Salade, tomate cerises, cébette, CEuf de poule, gésiers confits, ventréche grillée,
crolitons dorés, vinaigrette moutarde

BURRATA FUN 72€

Déclinée au fil des saisons

TARTARE DE BGEUF A L'ITALIENNE 79€

Tomates confites, parmesan, pignons de pin, frites, salade
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| 'y BAVETTE D’ALOYAU (200¢gr) 76 €

15 2 Echalotes confites, condiments, frites

' CAMEMBERT FERMIER AU LAIT CRU ROTI 79€

Pommes grenailles, jambon de Pays, miel d’acacia

ENTRECOTE A LA PLANCHA (350gr) 28€
Echalotes confites, moutarde 2 la biére, sauce au choix, frites

MAGRET DE CANARD (350¢g)

Fricassée des bois, pommes grenailles, sauce champignons

Demi 18€ | Entier 28€

ENCORNETS A LA PLANCHA 22€ ¥

Pommes grenailles, tomates confites, persillade

"))y FISH & CHIPS 79,00€ «
Sauce yaourt épicée, frites

Supplément Sauce : 3€
dauce au poivre | Jauce champignons | Jauce Roguefort
dupplément Gorniture : 4€

MENU ENFANT A%

ou
ou
+ L'ind’ice au choir

+ Boisson 15 cbaw choir :
1rop o leau, diakolo, soda ouw jus de Puuil
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STATION BURGERS ¢
.

%

w0 ik CLASSIQUE 74,80¢
> Buns, steak haché de beeuf
iy VBF, salade, tomates, tomme
- de montagne, oignons
confits, sauce burger, frites
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CHEDDAR 76,00€

Buns, steak haché de boeuf
VBF, salade, tomates, tomme
de montagne, oignons confits,
ventreche grillée, sauce cheddar,
frites

BURRATA 78,00€

Buns, steak haché de bheeuf VBEF,
salade, tomates, Burrata, oignons
confits, ventreche grillée sauce
burger, frites
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POULET-SATAY 76,00€

Buns, aiguillettes de poulet
crispy, salade, tomates, mozzarella,
oignons confits, sauce Satay, frites

VEGGIE BURGER 77,00¢ ©
Buns aux graines, galette végétale,
mozzarella, guacamole, Achard de
Iégumes, chips végeétales, salade
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Retrouvez les associations de biéres et mets de Guillaume notre Maitre brasseur dans cette
carte grace aux différents symboles de biéres représentées ci-dessous !
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L'INDEIMODABLE!
Biére blonde 6, loy sawewn de,
houblon Praiy et Puuité avec
wne touche d’épice !

L'IPA
haute d'origine anglaise
brassées o, Uaide de mall

AT

Bidre blanche aur noles
a’écorce d’orange et de
andhe hés déraltorant

ETRE UNE BRASSERIE ARTISANALE INDEPENDANTE, CA VEUT DIRE QUOI ?

Une brasserie artisanale indépendante, c’est une brasserie qui |
n’est pas controlée ou détenue par un membre de l'industrie des
hoissons alcoolisées et qui propose autre chose que des produits
standardisés dans un démarche de qualité et de respect du
consommateur, tout en maintenant son intégriteé.
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pile pew toriéfié
Etre une brasserie artisanale indépendante, c’est offrir une
hiere de qualité, unique, brassée avec des ingrédients naturels
et traditionnels comme I'orge malté. Enfin, étre une brasserie
artisanale indépendante, c’est étre transparent sur ses produits
et ses techniques.
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LA TRIPLE

Blonde dowce mais
Jpuinsante, & lo hobe
aunifere el auw goil Pranc
el authentigue.
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‘ﬁl LA SAISON

i Brune, blanche, blonde
ow encore ambrée, une
des sqisen powr miewr

vous suphendie !
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CREME CATALANE 6€
TIRAMISU 7€
PROFITEROLES 8€

CAFE GOURMAND 9,80€
ASSIETTE DE FROMAGES 9€

Tomme fermiére au lait cru, Cantal affiné
croilite dorée, Fusette de chevre cendré

Marmelade de fruits rouges
ou caramel beurre salé
ou sauce chocolat

-]
Noix de Pécan caramélisées

ou cacahuetes torréfiées
ou KitKat

j.

SUIVEZ TOUTE L'ACTUALITE
DE L'INDE SUR NOS
RESEAUX SOCIAUX

w. ®,

0 000000000000 00

(3 INDE_LAVAL

&

INDE_BRASSEUR_LAVAL

o~

Postulez & : contact.laval@monky.fv

@ Ces plats peuvent convenir aux végétariens. Prix nets, service compris. La liste des allergenes est disponible auprés de votre serveur.




VINS
VINS BLANCS 14

IGP Cotes de Gascogne  "Moustache pour tous" 3,50¢
IGP Coteaux de Peyriac “le P'tit Coup” 4¢
IGP OC Chardonnay "Les Cardounettes” 4¢

VINS ROSES l4d
IGP le de beauté "Cinsault pen duick” 4¢
IGP Méditéranée "Retour de plage" 4 5¢

VINS ROUGES 4d
IGP Coteaux de Peyriac “le P'tit Coup" 4¢
VDF Pinot Noir "'instant" 4,5¢
AOP Graves "Chateau Boyrein" 5

Saint-Emilion Grand Cru  "Chéiteau Gros Caillou”

CHAMPAGNE & MOUSSEUX '«

Prosseco 5¢
AOP Grand Saumur Chapin Landais 6¢
AOP Champagne Brut  Paul Romain 10¢

COCKTAILS

GIN TONIC 8€ GIn 4cl, citron jaune, Tonic
PINA COLADA* 8€ Rhum 4dl, jus d'ananas, créme de coco

SEX ON THE BEACH* 8€ Vodka 4dl, liqueur de péche 2d, jus d’ananas, jus de cranberry

BLUE LAGOON* 8€ Vodka 4cl, curacao bleu, pulco, imonade
CAIPIRINHA 8€ Cachaca 4cl, citron vert, cassonade
TI PUNCH 6€ Rhum agricole 4c|, sucre de canne, citron vert

ST GERMAIN SPRITZ* 9€ St Germain 4cl, Prosecco 8cl, eau gazeuse, menthe

APEROL SPRITZ* 8€ Aperol 6cl, Prosecco 8cl, eau gazeuse
* Cocktails Format XL (3L) : 60¢- Format XXL 5L : 90¢
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MOJITO 8€ Rhum 4d, citron vert, cassonade, feuilles de menthe, eau gazeuse

MOJITO ROYAL 10€ Rhum 4, citron vert, cassonade, feuilles de menthe, Champagne

22¢
22¢
75
20¢
22¢
75
20¢
22¢
25¢
39¢
/5
22¢
25¢
65¢

Get 27 6€ - Vodka 6€ - Rhum blanc 6€ - Rhum ambré 6€ -
Whisky 6€ - Téquila 6€ - Jugger 6€ - Malibu 6€ - Bailey 6€ -
Diplomatico 8€ - Don Papa 8€ - Bourbon 8€

G i 2 3¢ - Suzo 6 5€ - Kir 12 5€ - i blonc 6 66 -
‘ Martini rouge 6d 6€

b/ Digeuips...4cl
~ Poire 10€- Prune 10€ - Cognac 10€ - Calvados 10€

SOFT
Jus de fruit (25¢l) 3,00
ACE, fraise, tomate, pomme, ananas, orange, abricot
Cola (33cl) 3,00€
Limonade (33cl) 3,00
Eau gazeuse (33cl) 3,00¢
Sirop @ I'eau (33d) 3,00€
Tonic (33¢l) 3,00¢
Ice Tea (33cl) 3,00
Oasis (33cl) 3,50
Pepsi max (33) 3,50€
Orangina (25¢l) 3,50€
Schweppes Agrumes (25d) 3,50¢
Diabolo (33d) 3,50¢
Energy drink (33cl) 4,00¢
Badoit (L) 6€ - 1/2 4,00¢
Evian (L) 6€ - 1/2 Evian 4,00

BOISSSONS CHAUDES

Café 1,60€

Allongé 1,70€
Double 3,20€

Café Noisette 2,00€
Café créme 3,50€
Décaféiné 1,80€
Déca noisette 2,00€
Déca créme 3,20€
Café viennois 5,00€
Café frappé 5,00€
Cappucino 3,50€
Chocolat 3,50€
Choco viennois 5,00€
Thé 3,50€

Fruits rouges, Noir, Ceylan, Vert, Menthe
Verveine 3,50€

Fruits rouges, Noir, Ceylan, Vert, Menthe

Roibos 3,50€

COCKTAILS SANS ALCOOL

AFTERGLOW
Jus d"orange, jus d’ananas, sirop de grenadine 6€

VIRGIN MOJITO
Citron vert, feuilles de menthe, cassonade, limonade 6¢

SOFT PUNCH
Orange, ananas, cranberry, péche 6¢

LES PLANCHES
LES GROSSES PORTIONS

LES TAPAS



