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END'EN LANCHE ARTIS 10USSE-MANDARR REE ARTISANALE
L ARTISANALE % 11ADE IN AGEN

DE IN AGEN

‘NOS BIERES MADE IN IND

Brasseur indépendant, nous vous proposons nos hiéres artisanales brassées a I'Indé :
gamme intemporelle ou de saison, choisissez celle qui vous fait de I'oeil.

VINDE ® \\NDg @ VINDE

L'INDEMODABLE " LA DIABOLIC ;
14 S LA FRAMBOISE ARTISANALE LI
- 100% MADE IN LAVAL MADE IN LAVAL _ for

RA

L'INDEMODABLE LA DIABOLIC L'lLP.A LA TRIPLE
Unique & emblématique Laissez-vous ensorceler ! L'authentique La hiére d'Abbaye

Demi 25 ¢| , Demi 25 ¢l
~ Pinte 50cl : Pinte 50l
: Triton 3| : Triton 3|
= Triton 5| : Triton 51

AUTOMNE/HIVER

LES PLANCHES & TAPAS

ES NACHOS VEGE ¥ 790€
chips tortillas, sauce cheddar, guacamole d'avocat

FINGER FOOD A PARTAGER g.90€

aiguillettes de poulet pané, sticks de mozzarella, oignons rings, sauce BBQ

CAMEMBERT ROTi NOUVEAU reassend 16-90¢
camembert lait cru (250gr), jambon Serrano tranché, cerneaux de noix, miel, thym

PLANCHE DE CHARCUTERIES 21,90¢
jambon Serrano, coppa, rillettes de canard, magret de canard fumé, saucisson

PLANCHE MIXTE 2290
jambon Serrano, fourme de Montbrison au lait cru, Saint Marcellin, coppa, rillettes de canard,
tome d'Aqultalne

Planche mixte

RESTRURANT OUVERT 7°’
SERVICES DE I2H > 14H30 & DE I9H > 22H30

le dimanche soir uniquement pendant les vacances scolaires (hors veille de rentrée)
1234 Av. du Vignau 40000 Mont de Marsan
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¢ORMULES

DU MIDI |

DU LUNDI AU VENDREDI (HORS JOURS FERIES) N Salade césar . B R . ' SN 8 N
| Jeen 4 g ‘ S & peEs Bavette d'aloyau
W CAR,

DU BRASSEUR

-

PLAT DU JOUR 1Z*

IES FRAICHEURS

ENTREE i PLAT ]6€ S AL A D G S AR e o i e et = N
PLAT + DESSERT DU JOUR salade, poulet crispy, tomates cerises, sauce césar, copeaux de parmesan, oignons frits, lards

grillés, croiltons

L D D A S O n s A TA L ot oo b e P T e b e Tha ) b ATV g o e s
salade, tomates cerises, lards grillés, oeuf, coeurs de canard, magret de canard fumé, gésiers

ENTREE 18¢
+ PLAT
+ DESSERT DU JOUR de poulet, oignons frits

SALADE DE CHEVRE CHAUD RISIUVINL............ooocecosivseesenniessensssssrissessessisssssssssssissssseios

SUPPLEMENT A salade, toast de chévre chaud, tomates cerises, lards grillés, oignons frits, miel
25cl de hiére blonde Indémodable

25cl de soft au choix*
Cafeé

* COLA, EAU GAZEUSE, LIMONADE IES PLATS

770 e N s B (e S A Bl AU S el e L BT S
pommes de terre, reblochon, lardons, vin blanc, creme

MENU B FISHAND CHIPS iioocriomeimimsim et s ottt et

@ ENFANT Los poisson pané, sauce tartare et frites (poisson selon arrivage)

BAVETTE D’ALOYAU DE BOEUF ............ciuinincininsssnsisscnsssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssas
““““““““““““““““““““““““““ = bavette d'aloyau (=~ 250 gr), frites, sauce au choix

SUPREME DE POUIET FACON "CORDON BIEU" .............ooeeeerermneenensneessssnsessssanesssssnenss
R liey de 7506+ supréme de poulet pané farci au jambon blanc et tome d’Aquitaine, risotto de coquillettes,

COQUILLETTES, JAMBON-EMMENTAL

copeaux de parmesan, jus de volaille

 TaRTaRE DE BGEUF INO UV E A B e s sies et oot onomur oo 0 SOOI SO e
CHICK'N CHIPS steak tartare (~ 180gr) préparé, oeuf, frites, salade, créme de Champignons 2 la truffe d’été

MAGRET DE CANARD VF .........ooeeeeeeerreen DEME TS C 108 . ENTiER 3526 26°¢

FISH'N CHIPS
magret de canard, fricassée des hois, frites, créme d'ail, roquette, tomates cerises
+ 1 GLACE A LITALIENNE VANILLE < ENTRECOTE RACE SIMMENTEL A LA PLANCHA ..o
+ BOISSON 25 CL AU CHOIX entrecdte ( 300 gr), frites, sel fou, sauce au choix, tomates cerises et roquette

sirop a I'eau, diabolo, soda

*SOUS CONDITION DE L'ACHAT D’UN REPAS ADULTE
DANS LA LIMITE DE 3 ENFANTS PAR FAMILLE

IES BURGERS

Supplément sauce : 2¢ bleu / poivre / cheddar / échalottes - Supplément garniture : 4¢

T _‘-‘; ol

WRAP POUIET SAUCE CESAR [\[11"/F.11
wrap, filet de poulet, tomate, sauce césar, oignon rouge, cheddar, salade feuille de chéne, frites

BURGER [E "CLASSIQUE”
pain buns, steak haché de bhceuf, salade feuille de chéne, frites

BURGER "AVOCADO CRUNCH” !
pain buns, filet de poulet pané, guacamole, sauce cajun, mozzarella, tomate,

salade feuille de chéne, frites

CHEESEBURGER
pain buns, steak haché de hceuf, sauce cheddar, bacon, tome d'Aquitaine, salade feuille de chéne, frites

Supplément steak ou poulet : 5¢

Burger avocado crunch

-

V)

Ces plats peuvent convenir aux végétariens. Prix nets, service compris. La liste des allergénes est disponible auprés de votre serveur. Carafe d'eau a disposition. Photos : suggestions de présentation



¢ ES BOISSONS

SANS ALCOOL 35 CL .......

: [ES DESSERTS

CREME BRULEE
MOELLEUX AU CHOCOLAT
meelleux au chocolat, glace, creme fouettée

BANOFFEE
banane, spéculoos, mascarpone, caramel

ASSIETTE DE FROMAGES AFFINES
Tome d'Aquitaine, fourme de Montbrison au lait cru, Saint Marcellin, salade de mesclun

CAFE GOURMAND
café, assortiment de 4 mignardises, glace et creme fouettée

[ES COCKIaILS

L'INDESPE e 20 Cl O’ Oc 9 N ‘:.
25cl : Biere blonde Indémodable 22cl, tequila 1cl, e :
pulco, sirop sucre

g.00€ L =4 |

Rhum 4cl, citron vert, cassonade, feuilles de men-
the, eau gazeuse

CUBA L'BRE : IES ALCOOLS

RO SRR, o T
E

Téquila 4cl, jus d'orange, grenadine RHUM BLANC, 4cl
GIN ToNIC ; RHUM AMBRE 4cl
Gin 4cl, citron jaune, Tonic WHISKY 4cl

PINA COLADA :
Rhum 4cl, jus d’ananas, créeme de coco TEQUILA 4cl

SEX ON THE BEACH JAGGER 4cl
Vodka 4cl, liqueur de péche 2cl, jus d’ananas, jus DIPLOMATICO 4cl

de cranberry DON PAPA 4cl

BLUE LAGOON
Vodka 4cl, curacao bleu 4cl, pulco, limonade BOURBON BULLEIT 4cl

(C:AIII:IRIN‘I;II.} : o . : APERITIFS
achaca 4cl, citron vert, cassonade RICARD 2cl

MOSCOW MUIE
Vodka 4cl, Ginger "Beer", jus de citron SUZE 6¢l

LONDON MUIE fontusafacat : ’ KIR 12cl
Gin 4cl, Ginger "Beer", jus de citron KIR PETILLANT 12cl

SPRITZ APERCL
Aperol 6¢l, Prosecco 8cl, eau gazeuse MARTINI BLANC 6cl
MARTINI RGUGE 6c¢l

SPRITZ FLORAL
Liqueur de sureau 4cl, Prosecco 8cl, eau gazeuse, DIGESTIFS

Menthe GET 27 4 ¢l

E ’
VIRGIN MOJITo BAILEY'S 4 cl
Citron vert, feuilles de menthe, cassonade, eau MAUBU 4 cl

RAEEnE POIRE 4 cl
VIRGIN COLADA :

Jus d’ananas, jus d’orange, créme de coco PRUNE 4 cl
GIRL POWER ’ COGNAC 4 cl

Purée framboise, citron vert, eau gazeuse
PASSIONNEMENT

CALVADOS 4 ci

: orange, ananas, cranberry, sirop passion

Cocktails Format XL (3L) : 60€ - Format XXL 5L : 90€

IES VINS
ES ROUGES
BUZET AOP "PETIT BARN>

| &

COTEAUX DU LANGUEDOC PIC ST LOUP AOP

SAINT-EMILON GRAND CRY AOC "GR2S CAILLOU”

[ES BLANCS
COTES DE GASCOGNE IGP SECORIGINAL™

COTES DE GASCOGNE IGP MOELLEUX "ORIGINAL”

BOURGOGNE AOC SEC "IES URSULNES™
[ES RCSES
BUZET AOP "PETIT BARSN”

GRIS BLANC IGP GERARD BERTRAND

[ES PETILLANTS /
VIN DE FRANCE BLANC DE BLANC BRUT "CAFE DE PARIS”

CHAMPAGNE LANSON

L’IND’ICE |
GLACE A L'ITAUENNE A LA VANILLE
COULIS : fruits rouge, chocolat, caramel

TOPPINGS : éclats de cacahuétes
ou hrisures de spéculoos
ou brisures de Kit-kat

IES SOFTS
SIRSP A L'EAU 33 cI

FONTZINE DE JUS DE FRUIT 33 cl
pomme, ananas, orange

BOISSON ARGMATISEE A LA FRAISE 25 ¢l 3°'¢

NECTATR DE FRUITS 25 cl
ACE, abricot

JUS DE ToMATE 25 CL

COLA 33 cl

IMONADE 33 cl

EAU GAZEUSE 33 cl

THE GLACE 33 cl

OASIS 25 cl

PEPSI MAX 33 cl

ORANGINA 25 cl

SCHWEPPES AGRYMES 25 cl
DIABOLO 33 cl

ENERGY DRINK 33 cl

BADOIT 50 cl 400¢
EVIAN 50 cl 4-00¢

IES BOISSONS CHAUDES
CAFE

ALLONGE

DOUBLE

NOISETTE

CREME

DECAFEINE

DECA ALLONGE

DECA DOUBIE

DECA NOISETTE

DECA CREME

VIENNOIS

FRAPPE

CAPPUCCINO

CHOCOLAT

CHOCO VIENNOIS

THE

(fruits rouges, noir, ceylan, vert, menthe)
VERVEINE

RCOIBOS




avolonté
tous les vendredis soirs

oo .,%,,ﬁ.&ﬁ!)!lté au choiXx
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offerte @

J » valable le dimanche midi uniquement
~ ACCORDS BIERES & METS !

i Re'tr'nu\kez;les associations de hiéres de notre Maitre brasseur dans cette carte grace aux différents symholes de biéres représentées ci-dessous !

Q L'INDE[MODABIE] L'IPA

araoke

-

¥/ 4 © OFFERT

i kid + Jump park
sous condi jon d'achatd unmqnu

enfant avec un menu movules frites

~-Biére blonde a la saveur de houblon frais et fruité Biéres de fermentation haute d'origine anglaise
) (_;-avec une touche d’épice ! brassées a l'aide de malt pale peu torréfie

~LA DIABOLC LA TRIPIE
):-Biére blonde gourmande aux arémes naturels de Blonde douce mais puissante, a la robe aurifére et au
~framboise, légere et fruitée goiit franc et authentique.

EVENEMEt
séminaires, group_gs,

fEe

Le Monky accueille vds '
séminaires, repasde g

« Jusqu’a 800 personnes _
« Pack «Team Building» clé en m

avec chc;}:i des activités

| -
« Animations, cocktails privés,
lancement de marque, remise

-_ e S
L'offre la plus égn
* LOCATION

®"

oS O
Toute I'année le MONKY et I'Indé

recrutent pour s'occuper des activités,
le restaurant, la cuisine, le bar etc.

-
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« RESTAURA1 REJOIGNEZ-NOUS
« ACCES A DE v/ th@monky.fr
ET AUSSI
' DES ESPACES CLIMATISES

pour votre confort

-+ DES ECRANS GEANTS
- Espaces publicitaires a louer

DES EVENEMENTS
Soirées DJ, Karaoke ...

I=

Fétez vos anniversaires au MonRy !

‘® Sur réservation dés 10h30, tous les jours !
)

BONBO

Min. 4 enfants




